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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL Bunn-O-Matic®

Bunn-0-Matic Corp. (“BUNN”) garantiza el Espress® de BUNN, los Sistemas de Espresso se describen a continuacion, por
un periodo de garantia de 2 afios en partes y mano de obra.

Este periodo de garantia corre desde la fecha de instalacion. BUNN garantiza que el equipo que fabrica estara comercialmente
libre de defectos de material y de manufactura que pudieren existir en el momento de la fabricacion y aparecer dentro del
periodo de garantia pertinente. Esta garantia no se aplica a ningun equipo, componente o pieza que no haya sido fabricada
por BUNN o que, a juicio de BUNN, haya sido afectada por uso indebido, negligencia, alteraciones, instalacion u operacion
indebida, mantenimiento o reparaciones indebidas, limpieza y descalcificacion no periodica, fallas de equipo debido a la mala
calidad de agua, dafios o accidentes. Esta garantia esta condicionada a que el Comprador: 1) informe oportunamente a BUNN
sobre cualquier reclamo que se deba hacer bajo la presente garantia telefonicamente al (217) 529-6601 o por escrito a Post
Office Box 3227, Springfield, Illinois 62708-3227; 2) si BUNN lo solicitara, realice un envio prepago del equipo defectuoso
a un local de servicios BUNN autorizado; y 3) reciba previa autorizacion por parte de BUNN estipulando que el equipo
defectuoso se encuentra bajo garantia. Ademas, lo siguiente esta excluido del periodo de garantia:

Exclusiones de Garantia: Partes tales como, pero no limitado a, tolvas y tapas, bandejas de goteo, vainas de varas de vapor, y
las partes de plastico dafiadas debido a una manipulacion incorrecta o agentes de limpieza.

Sustitucion de elementos de desgaste tales como, pero sin limitarse a, las juntas toricas, juntas, tubos, mangueras y asien-
tos de valvulas de silicona.

Las reparaciones necesarias debido a la mala calidad del agua, tales como valvulas de dispensacion, valvulas de entrada

de agua, incrustaciones en las calderas de vapor o agua caliente. (Rango de Dureza Total recomendado de 4 hasta 7 gpg
constante)

Voltaje incorrecto. (Consulte el manual de operaciones de equipos para las especificaciones de voltaje)

No usar los suministros de limpieza aprobados por BUNN constituye mantenimiento incorrecto.

No llevar acabo el mantenimiento preventivo requerido realizado por un técnico de BUNN o un proveedor de servicios autor-
izado de espresso.

Repuestos reemplazados bajo los términos de esta garantia llevan el resto en plazo de la garantia las piezas de la maquina, o
60 dias, lo que sea mayor.

ESTA GARANTIA SERA EXCLUSIVA Y EN LUGAR DE CUALQUIER OTRA GARANTIA ESCRITA U ORAL, EXPRESA O IM-
PLICITA, INCLUYENDO, SIN LIMITACION, CUALQUIER GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O IDONEIDAD PARA
UN PROPOSITO PARTICULAR Los agentes, distribuidores o empleados de BUNN no estan autorizados para realizar modi-
ficaciones a esta garantia o dar garantias adicionales que hagan responsable a BUNN. Segdn esto, las declaraciones hechas
por dichos individuos, ya sean orales o0 escritas, no constituyen garantias y no se debe confiar en ellas.

Si BUNN determina en su (nica discrecion que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, en su exclusiva eleccion mientras
el equipo esté en garantia, optara entre: 1) suministrar piezas de reemplazo y/o mano de obra sin cargo (durante los perio-
dos de garantia correspondientes a las partes y mano de obra especificados anteriormente) para reparar los componentes
defectuosos, siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o
2) reemplazar el equipo o reembolsar el precio de compra pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES QUE
SURGEN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA O DE CUALQUIER OTRA iNDOLE,
SE LII\/IITARA A LA EXCLUSIVA ELECCION DE BUNN SEGUN SE ESPECIFICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A LA REPA-
RACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ninglin caso BUNN se hara responsable por cualquier otro dafio o pérdida, incluyendo pero sin limitarse a, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los Clientes del comprador, costos de capital, costos de
tiempo de inactividad, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningan otro dafio especial, incidental o
consecuente.

392, A Partner You Can Count On, Air Infusion, AutoPOD, AXIOM, BrewLOGIC, BrewMETER, Brew Better Not Bitter, Brew-
WISE, BrewWIZARD, BUNN Espress, BUNN Family Gourmet, BUNN Gourmet, BUNN Pour-O-Matic, BUNN, BUNN with the
stylized red line, BUNNIink, Bunn-OMatic, Bunn-0-Matic, BUNNserve, BUNNSERVE with the stylized wrench design, Cool
Froth, DBC, Dr. Brew stylized Dr. design, Dual, Easy Pour, EasyClear, EasyGard, FlavorGard, Gourmet Ice, Gourmet Juice,
High Intensity, iMIX, Infusion Series, Intellisteam, My Café, Phase Brew, PowerLogic, Quality Beverage Equipment World-
wide, Respect Earth, Respect Earth with the stylized leaf and coffee cherry design, Safety-Fresh, savemycoffee.com, Scale-
Pro, Silver Series, Single, Smart Funnel, Smart Hopper, SmartWAVE, Soft Heat, SplashGard, The Mark of Quality in Beverage
Equipment Worldwide, ThermoFresh, Titan, trifecta, TRIFECTA (stylized logo), Velocity Brew, Air Brew, Beverage Bar Creator,
Beverage Profit Calculator, Brew better, not bitter., Build-A-Drink, BUNNSource, Coffee At Its Best, Cyclonic Heating System,
Daypart, Digital Brewer Control, Element, Milk Texturing Fusion, Nothing Brews Like a BUNN, Picture Prompted Cleaning,
Pouring Profits, Signature Series, Sure Tamp, Tea At Its Best, The Horizontal Red Line, Ultra son marcas comerciales o
marcas registradas de Bunn-0-Matic Corporation.
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Requisitos Norte América/CE
Requisitos de Sitio

Instalacion

Controles de Operacion
0] 0 1=T 2 610 OO

CONTENIDO

LIMIBZA. .. .eeeceeeeiceee ettt sre e 11

Opciones de Men(
Solucién de Problemas

AVISOS A LOS USUARIOS

Lea y siga cuidadosamente todas las notificaciones en este manual y en el equipo. Todos los avisos en este
dispensador deben mantenerse en buenas condiciones. Reemplace las etiquetas ilegibles o danadas.

&

Center cup under dispense point.
Keep hands away.
All nozzles dispense HOT LIQUID.

#47075.0000

-

4 Use only on a properly protected
circuit capable of the rated load.

@ Electrically ground the chassis.

@ Follow national/local electrical codes.

4 Do not use near combustibles.

@ To reduce the risk of electrical shock,
do not remove or open cover.

@ No user-serviceable parts inside.

@ Authorized service personnel only.

4 Disconnect power before servicing.

4 Do not connect to a circuit operating
at more than 150 volts to ground.

MAIN ON/OFF SWITCH

FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT
DAMAGE, FIRE, OR SHOCK HAZARD

BEHIND THIS PANEL

READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL
BEFORE BUYING OR USING THIS PRODUCT

#47074.0000

D

#00824.0002

THIS APPLIANCE IS HEATED WHENEVER
CONNECTED TO A POWER SOURCE

As di in the Inter i P ing Code of
the International Code Council and the Food Code
Manual of the Food and Drug Administration (FDA),
this i must be i with

backflow prevention to comply with federal, state
and local codes. For models installed outside the

To reduce the risk of electric

shock,

do not remove or open cover.

No user-serviceable parts inside.
Authorized service personnel only.
Disconnect power before servicing.

U.S.A,, you must comply with the applicable
Plumbing /Sanitation Code for your area.
47077.00008 415 ©2012 BUNN-O-WATIC CORPORATION J

#47077.0000

Advertencias

#37881.0000

A cauTioN

PERSONAL INJURY
HAZARD.

KEEP FINGERS AND
FOREIGN OBJECTS
OUT OF HOPPER.

#47150.0000

* Desenchufe la maquina o apague el interruptor principal antes de reparar los componentes del interior de la

maquina.

 Nunca opere la maquina sin agua.

 Nunca toque modulo de percolacion, cafios y tubos de dispensacion de agua caliente. Estan calientes y pu-

eden causar quemaduras.

Pagina 3
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REQUISITOS NORTE AMERICANOS

* Este aparato debe instalarse en lugares donde pueda ser vigilado por personal capacitado.
* Para un funcionamiento correcto, este aparato debe instalarse donde la temperatura esté entre 41°F a 95°F
(5°Cy 35°C).
* El aparato no debe inclinarse mas de 10° para un funcionamiento seguro.
* Un electricista debe proveer el servicio eléctrico especificado de acuerdo con los codigos locales y nacionales.
» Este aparato no debe limpiarse con lavadora de presion.
* Este aparato puede ser utilizado por personas desde 18 afios de edad y mayores si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y si entienden los riesgos que involucra.
» Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de 18 afos.
* Los electrodomeésticos pueden ser utilizados por personas desde 18 afios de edad y mayores con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento si han sido supervisados o in-
struidos acerca del uso del aparato de forma segura y si entienden los riesgos que involucra.
* Los nifios menores de 18 afos deben ser supervisados para asegurar de que no jueguen con el aparato.
« Si el cable de poder llega a dafiarse, debe ser reemplazado por el fabricante o personal de servicio autorizado
con un cable especial disponible del fabricante o su personal de servicio autorizado para evitar un peligro.
* La maquina no se debe sumergir para limpiarla.
* La limpieza y el mantenimiento por usuarios no debe llevarse a cabo por ninos a menos que sean mayores de
18 afios y supervisados.
* Este aparato esta disefiado para uso comercial en aplicaciones tales como:

- areas de personal de cocina en tiendas, oficinas y otros ambientes de trabajo;

- por clientes en vestibulos de hoteles y moteles y otros entornos de tipo similar;
* El acceso a las areas de servicio unicamente permitido por personal de Servicio Autorizado.
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REQUISITOS DE SITIO

Fontaneria

1. Ensamblaje de conexion rapida con adaptador (in-
cluido).

2. Estas percoladoras deben de estar conectadas a
la vara de café con una presion de operacion entre
los 20 y 90 psi (0.138 y 0.620 MPa) de una linea de
suministro de 12” 0 mas grande. Se debe instalar una
valvula de paso en la tuberia antes del dispensador.
Instale un regulador de presion en la tuberia cuando
la presion sea mayor de 90 psi (0.620 MPa) para re-
ducirla a 50 psi (0.345 MPa).

3. Desagle ventilado disponible dentro 3.3 pies (1
metro) de la maquina.

4. Vacie la tuberia de agua y sujétela bien al accesorio QUITAR/INSTALAR LA GABETA DEL
de entrada en la parte trasera de la percoladora. DISCO

9. Encienda el suministro de agua.

Tratamiento de Agua

1. Sin Cloro

2. Dureza del Agua de 3 a 6 granos
3. Sistema de dsmosis inversa

NOTA: Las conexiones de agua estan en la parte
posterior inferior de la maquina. .

Ubicacion del Niimero de Serie = § :

El nimero de serie se encuentra detras de la bande-
ja del disco en la pared derecha justo enfrente
del interruptor de encendido. EI nimero de serie
completo tendra que ser documentado en todas las i '

ordenes de trabajo y etiquetas de garantia. UBICACION DEL INTERRUPTOR DE

PODER

S
\' A

Como se indica en el Cadigo Internacional de
Plomearia del Consejo Internacional de Codigos
y el Manual de Cddigos de Alimentos de la
Administracion de Alimentos y Medicamentos
(FDA), este equipo debe instalarse con la
prevencion de contraflujo adecuado para cumplir
con los codigos federales, estatales y locales.
Para los modelos instalados fuera de EE.UU., debe
cumplir con el Cadigo de Plomearia/Saneamiento
aplicable para su area.
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REQUISITOS DE SITIO

Requisitos de Sitio
1. Instale la maquina en el refrigerador con el soporte incluido.
2. Distancia minima de 2™ alrededor de la maquina.

SureTamp-Eléctrico

1. 208VCA, 2 alambres con tierra.

2. Circuito dedicado de 30A con disyuntor y tomacorriente adecuado.
3. Tomacorriente disponible dentro 5 pies (1.5 metros) de la maquina.
4. Cable de alimentacion con enchufe suministrado con la maquina.

ADVERTENCIA-
La percoladora debe estar desconectada de la fuente de alimentacién hasta que se especifique

en Configuracion Inicial.
Consulte la Placa de Datos en la Percoladora y los codigos eléctricos locales/nacionales
para determinar los requisitos del circuito.

REQUISITOS ELECTRICOS

PRECAUCION - Una instalacion eléctrica incorrecta danara los componentes electronicos.

1. Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.

2. Determine el servicio eléctrico disponible en el sitio.

3. Usando un voltimetro, revise el voltaje y el cédigo de color de cada conductor en la
fuente eléctrica.

50612.8000 110514
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SURETAMP-INSTALACION

Instalacion del Drenaje

1. Instale el soporte de la bandeja de goteo con 3 tornillos
(incluidos en la bolsa).

2. Conecte la manguera de drenaje corta al accesorio de la
bandeja de goteo.

3. Deslice la bandeja de goteo en las guias en el frente de la
maquina.

4. Conecte el otro extremo de la manguera de drenaje al colector
como se muestra.

5. Conecte la manguera de drenaje larga a la parte posterior del
colectory dirijala al drenaje en el piso 0 a un fregadero, que fluya
hacia abajo en todo momento.

6. Sujete la manguera por encima del drenaje para mantener el
espacio de aire.

Instalar el Suministro de Agua

1. Asegurese de que el agua esté apagada.

2. Conecte un extremo del ensamblaje de la manguera de
entrada al adaptador y el otro extremo a la vara de café. 3. NO
ENCIENDAEL SUMINISTRO DEAGUAPRINCIPALHASTA QUE
LA CAJA DE LA BOMBA DE LECHE ESTE COMPLETAMENTE
CONECTADA. Revise por fugas; resuelva cualquier problema
de fugas antes de continuar.

Instalacion Eléctrica

PRECAUCION - Una instalacion eléctrica incorrecta daiara
los componentes electronicos.

1. Determine el servicio eléctrico disponible en el sitio.

2. Asegurese del voltaje adecuado en la fuente eléctrica.

ADVERTENCIA -

La percoladora debe estar desconectada de la fuente de
alimentacion hasta que se especifique en Configuracion
Inicial.

Consulte la Placa de Datos en la Percoladoray los codigos
eléctricos locales/nacionales para determinar los requisitos
del circuito.

CONEXCION ELECTRICA (Todos los Modelos)

PRECAUCION - Unainstalacion eléctricaincorrecta dafiara
los componentes electronicos.

1. Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.

2. Determine el servicio eléctrico disponible en el sitio.

3. Usando un voltimetro, revise el voltaje y el codigo de
color de cada conductor en la fuente eléctrica.

4. Desenrolle el cable de poder y enchufe firmemente en
el tomacorriente.

Pagina 7

INSTALAR LA BANDEJA DE GOTEO

INSTALAR LA MANGUERA DE DRENAJE AL
COLECTOR

) g
i
2 g
; i
5
Y 5
) ;
b

INSTAAR LA LINEA DE SUMINISTRO
DE AGUA

TOMACORRIENTES L6-30
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INSTALACION-MODULO DE LECHE

Instalacion del Mddulo de Leche

1. Alinee las mangueras y el arnés a
través del agujero en la parte superior del
refrigerador y deslice el médulo sobre la
repisa en el refrigerador. Instale el sello
de espuma negro (incluido) alrededor del
arnés y las mangueras, y presione en el
agujero para sellar fugas del refrigerador.

2. Inserte el conector rojo a la leche
“Entera"

Conecte las mangueras y el arnés a la maquina como
se muestra.

Suministro de agua a la maquina de espresso.
Linea de agua al mddulo de leche.

Linea de leche desde el modulo de leche.

conector de 8 pines desde el modulo de leche.
conector de 14 pines desde el mddulo de leche.

moows

INSTALAR LAS LINEAS DE SUMINISTRO
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1 CONTROLES DE OPERACION

=5
Inicio
1. Saque la gaveta del disco, encienda el interruptor principal,
colocar nuevamente la gaveta del disco.
2. El proceso de llenado se realizara automaticamente. Al
estar llenas las calderas, la unidad iniciara el calentamiento
automaticamente. Usted vera el mensaje "Por favor espere -
calentamiento en progreso".
3. Instale las tolvas en la parte superior de la percoladora.
NOTA: La percoladora no funcionara sin las tolvas en su
lugar. Jale cada pestana de compuerta corrediza hacia
adelante. (Esto también fija las tolvas en sus lugares). Llene
la(s) tolva(s) segun sea necesario.
4. Seleccione "Cuidado y Limpieza", seleccione (“Cebar
leche" entera luego descremada para introducir leche en las
lineas. Presione el icono de grano "derecho” para regresar a
la pantalla inicial.
5. La maquina esta lista para usar cuando se muestra "Listo
para percolar" en la pantalla.

1. Tolva de Granos.
Derecha-regular
lzquierda-descafeinado
2. Pantalla tactil:

3. Boquillas de
dispensado:

4. Repisa para taza
pequena:

5. Gaveta de disco:

6. Bandeja de goteo:
1. Bloqueo de Teclas:
8. Modulo de leche:
9. Deslizadero para
tableta de limpieza de
café Cafiza

JALE LA(S) PESTANA(S) DE
COMPUERTA(S) DE TOLVA(S) PARA
FIJAR

NOTA: VIERTA SOLO SUFICIENTES GRANOS PARA EL USO DEL DIiA ]
NO ALMACENE GRANOS EN LA TOLVA DURANTE LA NOCHE, COMPROMETERA LA

FRESCURA.
Pagina 9
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OPERACION

Tolva de granos izquierda - Tolva de granos derecha m

Pequeiio [JCI Leche entera [EJ

Mediano [T Leche descremada [
Granden Leche caliente

Jarabe Leche fria B

TIPOS DE BEBIDAS

1. Americano (agua caliente agregada al espresso).

2. Cappuccino (tradicionalmente preparado con café espresso, leche caliente y espuma de leche al vapor).

3. Espresso: x1=trago singular; x2=trago doble (café preparado forzando una pequefia cantidad de agua casi
hirviendo bajo presion a través del café finamente molido).

4. Latte (leche caliente agregada al espresso).

9. Macchiato: espresso agregado a una pequena cantidad de espuma de leche.

6. Leche (leche caliente para chocolate).

7. Mocha (espresso, chocolate, y leche caliente).

8. Elicono de jarabe deja espacio en el volumen de la bebida para permitir que se afiada jarabe manualmente
sin desbordar la taza.

9. Seleccione "precalentamiento de taza" para dispensar agua caliente en la taza antes de ejecutar un ciclo de

percolacion.
NO UTILICE EL PRECALENTAMIENTO DETAZA CONTAZAS DE PAPEL O POLIESTIRENO (O
SIMILARES).

PERCOLAR

—h

. Seleccione la tolva de granos derecha de las pestafas en la parte superior de la pantalla tactil.

2. Ajuste altura del entrepafio agarrando el entrepafio, jalando hacia adelante y subiendo o bajando segln sea
necesario, busque la muesca correspondiente, empuje el entrepafio en su lugar. Coloque |a taza del tamafio
correcto en el entrepafio.

3. Seleccione el tamaio de la bebida.

Selecciones las opciones deseadas:

Entera o descremada

"C" para leche fria;

Jarabe para espacio adicional (no usado actualmente)

4. Seleccione uno de los tipos de bebidas.

DETENER

DETENER: Al presionar el botén DETENER se detendra la funcion de percolacion, y se resta-

blecera la unidad de nuevo al modo de listo.

NOTA: Vacie la gaveta del disco cuando se le indique. i
iNO PERMITA QUE LOS DISCOS GASTADOS SE ACUMULEN EN LA CAMARA DE PERCO-
LACION YA QUE ESTO PUEDE CAUSAR DANO!

La operacion del equipo puede permitir una condicion donde la leche o rastros de compo-
nentes lacteos estén en contacto cruzado con recetas que se consideran no lacteas. Estos
rastros de proteinas alergénicas pueden causar reacciones en las personas que tienen aler-
gias alimenticias a esas proteinas.
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LAVAR/LIMPIAR

LAVAR

Presione la pestafa de "cuidado y limpieza" para acceder. Goloque un contenedor debajo de los cabezales de
dispensado.

Lavar café: — Presione "lavar café".

Lavar leche: — Presione "lavar leche".

Lavado automatico - ocurre 5 minutos después de dispensar una bebida con leche.

LIMPIEZA DIARIA

NOTA: Necesitara una jarra (suministrado), un cepillo, tabletas de limpieza de café “Cafiza", pastillas de
Acido Rinza y un tubo de limpieza a la mano.

1.
2.
3.

B own =

Presione la pestafa de "cuidado y limpieza" en la pantalla tactil.
Presione el icono de "limpiar". Siga la guia de limpieza ilustrada.
Limpie las puntas de las boquillas de dispensado.

LIMPIEZA SEMANAL
Presione la pestafa de "cuidado y limpieza" en la pantalla tactil, siga la guia de limpieza ilustrada.
Empuje la pestana de la compuerta de la tolva hasta adentro.

Levante la tolva con ambas manos. NO LEVANTE LA TOLVA POR LA TAPA.
Vacie los granos de la tolva y lave/enjuague con detergente suave y agua fresca.
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OPCIONES DE MENU

Presione la pestaiia de granos "Derecha"
para acceder a la Guia de Estacion
McDonald's (Pagina 14)

Presione y mantenga presionado S| <& cleaning
el logo de BUNN para ingresar a '
las "opciones de menu"

hot
latte 87 mocha 3) choc(;late EJ

espresso x2 ! b macchiato 9 add milk '

stop

Configuracion Configurar fecha/hora, idioma y uni-
Espera regional dades

Ingrese al modo de Ver/resetear el uso de varias recetas

Conteo de taza

‘espera’ manualmente. VER LA PAGINA 12

La pantalla se borrara.

Para reactivar Estadisticas de Ver/resetear el uso del agua, molinos,

presione en cualquier Magquina tcicl(;s de percolacion limpieza (rese-
ear

parte de la pantalla

opciones avanzadas
del mend

presione para regresar a Reservadas solo para los gerentes y
la pantalla previa los técnicos de servicio autorizados.
Protegido por contrasena.

CONTINUA EN LA SIGUIENTE PAGINA
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OPCIONES DE MENU

r Enfig.Traci()_n 1
regional ] fecha ( mm/dd/aaaa ) 1 1 14

»

hora ( hh/mm/AM ) 8 00 AM

pe

1. Presione para seleccionar la casilla.
2. Presione las flechas para ajustar.
3. Presione "Guardar" al terminar.

Inglés Inglés
| — Pasar por: Inglés, - _ Cambiar entre:
presione esta Espafiol, Francés presione esta casilla  |ngles-Métrico

casilla . .
NOTA: Los volumenes de las tazas siempre se

mostraran en ml en lugar de onzas.

Siempre presione "guardar" antes de salir =————="> |guardar

|

Estadisticas de conteo de Uso de agua tlempo de
: ciclos vapor
L Mﬂuma_ 1
0 0 gal 0 sec
molino ciclos de
derecho limpieza entera
0bs 0 0
molino Errores de ciclos
izquierdo de limpieza descremada
0lbs 0 0
resetear totales
seleccione la casilla luego presione "Resetear” por vida
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OPCIONES DE MENU

r — T - -I i= right @) cup counts
conteo de tazas

L — — — J T T espresso x1 @ cappuccino e) milk '
= 30 10

1. Presione izquierda o derecha (tolva). = oz B amatiano [ maccio W
2. Presione para seleccionar/deseleccionar 5 s 2

la(s) casilla(s). e B o W milp

2 25 28 4

DAILY select cup counts
lifetime then press reset

reset

Por defecto, todos los elementos de esta pantalla inician seleccionadas (para los totales). Deseleccione el-
ementos individuales como desee para obtener los recuentos individuales por tolva, tamano/tipo de bebida y
temperatura. NOTA: Solo los contadores "diarios" pueden resetearse.

SELECCIONADO NO SELECCIONADO

BN
RIS
EIHESS
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PRESS “RESET” FOR
DAILY DAILY

lifetime COUNTERS ONLY

NO RESET FOR

daily
LIFETIME ki




GUIA DE ESTACION McDONALDS

Hot Drinks  You Start It, You Own It, You Finish It

€) Pick it @) Markit  €) Pumpiit

if syrup

shots

58 O s
A

previous

Hot Drinks  You Start It, You Own It, You Finish It
©) stir it () Dressiit @) Capiit

Mocha & Hot Chocolate
drinks only

spoon should touch bottom @
of cup while stirring

Chocolate Mochas  Caramel Mochas &
&Hot Chocolate: Caramel Hot Chocolate:
Chocolate Drizzle Caramel Drizzle

4 previous

@) Pressiit

if necessary

(O Nonfat

@O size
O Drink Name
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GUIA DE ESTACION McDONALDS

Specials {/V(Qﬁ
Syrup

369 469 )
v UWGUY oUW EUY
» If extra syrup or less syrup is ordered, here’s how many shots to use.

previous

Specials

Extra shot of espresso
In Specialty Coffees In brewed Premium Coffee

o Select one size larger than 0 Q Press Espresso button and
H-’ drink requested. = allow to dispense.

-0 Wil

9 @ Espresso 9

Press Espresso button and allow to dispense extra
shot into cup. Proceed to assemble requested drink
as ordered.

Add cream or sweetener as
ordered. Add enough coffee
(iced or hot) to fill cup.

4 previous
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Avisos Description
“limpieza interrumpida”, Vuelva a correr el ciclo de limpieza para quitar este error
“limpieza necesaria ahora - apague”, La maquina no dispensara hasta que se complete la limpieza
“revise la tolva derecha”, A la tolva derecha se le agotaron los granos.
“revise la tolva izquierda”, A la tolva izquierda se le agotaron los granos.

“tiempo de percolacion derecha muy larga”, |[Se necesita ajustar el tamafio de molido en la tolva derecha.
Agrande un giro a la vez hasta que se aclare el error.

“tiempo de percolacion izquierda muy larga”, | Se necesita ajustar el tamafio de molido en la tolva izquierda.
Agrande un giro a la vez hasta que se aclare el error.

leche entera o leche descremada vacia Refiérase a la seccion de "Cargar".

Funcion de solucion de problemas en pantalla: De mostrarse un mensaje de error, se puede acceder a ayuda
adicional pulsando el pop-up . Esto iniciara un instructivo de solucion de problemas ilustrado
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